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VALORI INTERPRETATIVE ALE LEXICULUI GASTRONOMIC
DIN SCRIERILE LUI PASTOREL TEODOREANU

Abstract: Pastorel Teodoreanu is a refined and unparalled connoisseur of
the history of both Romanian and universal cuisine and of their unknown
local peculiarities. In his work, literature and gastronomy are harmoniously
intertwined, so that common recipes become true poems in prose, seasoned
here and there with savory and effervescent quatrains. Also, his stories
represent the place for unprecedented gastronomic and enological
adventures. In the writer’s view, cuisine is both science and art, and it must
be treated as such. Walking lightly on his traces, we discover new
gastronomic sensations and we happily taste the unknown faces of the
world we live in.
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Secolul al XXI-lea a debutat cu o atentie deosebitiacordatd alimentatiei
populatiei. Peste tot: la scoald, pe stradd, in mijloacele de transport, in
mass- media, in cabinetele medicale se vorbeste despre alimentatie
sdndtoasda, despre educatie nutritionald. Astdzi, la mare cdutare sunt
produsele alimentare naturale, bio/ ecosi se incearcd eliminarea, pe cat
posibil, a mancarurilor prdjite. Totusi, hrana a reprezentat dintotdeauna un
subiect important pentru omenire. Feuerbach considera ca omul este ceea
ce manancd, adica o fiintd care are nevoie de hrana atat materiala, cat si
spirituald. Al. O. Teodoreanu era convins caintai a aparut foamea, abia apoi
cuvantul. Trebuie sd recunoastem ca omul manifesta interes atat pentru
cuvant si literaturd, cat si pentru hrand si gastronomie, intre acestea
creandu-se chiar o legaturd organicda, avandgura drept element comun
(organ utilizat atdt in vorbire, cat si in hranire). Limbajul reuseste sa
transforme un fel de mancare dintr-un simplu aliment necesar vietii,
realizat natural in gospodarie, in ceva transmisibil, prin verbalizare sau
scriere, prin denumirea si enumerarea ingredientelor si prin explicarea
etapelor de lucru. Legatura dintre cuvant si gastronomie nu se opreste aici:
termenii specifici gastronomiei au patruns adanc in limbajul curent, incat
au dus la aparitia unor analogii plastice, prin folosirea in contexte noi:
,facemochi dulcicuiva”,,avem sete de cunoastere”, ,ne inghitim cuvintele”,
»gustim o gluma”,,suntem scdldati in lapte si miere”, , devoram carti” sau
»nu tnghitim anumite persoane”. Legatura organica dintre cuvant si aliment
se reflectd in opera literard, in timp ce literatura este, de fapt, o hrand a eu-



lui interior, a spiritului. Cei doi protagonisti (bucdtarul si scriitorul), prin
intermediul materiei cu care opereaza (ingrediente si cuvinte), reusesc sd se
dezvéluie celor din jur prin operele pe care le creeaza. Multi scriitori din
literatura universald, dar si romdnd au vorbit, in scrierile lor, despre
gastronomie. Ii putem aminti pe Brillat- Savarin, Onfray, Noemi Bombher,
Mihail Kogdlniceanu, Kostache Negruzzi, Bogdan Ulmu si, nu in ultimul
rand, Al. O. Teodoreanu. $i, pentru caintotdeauna o méancare gustoasa este
insotitd de un vin rafinat, se vorbeste din ce in ce mai mult despre
enogastronomie. Desi acest termen nu se regdseste in dictionarul limbii
romane, el reprezintd un concept cu dublad articulare: hrana- bautura.
Totusi,intalnim acest termen in lucrdrile lexicografice italiene, referindu-se
la abilitatea transformata in artd a unei bucatarii de calitate, care imbina
perfect mancarea cu vinul potrivit, intr-o explozie de gusturi rafinate si
culori apetisante. Aldturate corespunzator, cele doud se completeaza si se
valorizeaza reciproc, asigurandu-i celui care gustd o adevdratd experienta
culinard. In Romania, Izabella Krizsanovszki a vorbit pentru prima data
despre acest concept in mediile stiintifice si 1-a definit drept ,arta prepararii
mancarurilor alese si a imbindrii lor cu vinurile (prin extensie, cu bauturile)
adecvate”[1].

Literatura romédnd abundd in scrieri cu trimitere la enogastronomie.
Inca din Invdtdturile lui Neagoe Basarab citre fiul sidu Theodosie afldm despre
cateva reguli de etichetd privind conduita la masa. Tiganiada prezintd cele
doud coordonate opuse ale enogastronomiei: foamea si indoparea,
imbuibarea. Totul este hiperbolizat: pe de o parte, avem de-a face cu o
sdrdcie lucie si, implicit cu foamete puternics, iar pe de alta parte, cantitatile
si dimensiunile exagerate ale bucatelor zugravesc imaginea unui rai al
tiganilor care induce, in acest peisaj frapant, o stare placuta de lene.

Si Ion Creangd, gurmand notoriu, strecoard in scrierile sale elemente
care fac referire directd la aceastd sferd a enogastronomiei. Ni-i amintim pe
Setila si Flamanzild, sarmalele si placintele aburinde stropite cu un vin bun
din finalul Caprei cu trei iezi, foamea si pofta de peste a ursului pe care l-a
pacalit vulpea, aventurile fetei babei si ale fetei mosneagului cu ingrijitul
parului, a cuptorului, a fantanii si a jivinelor, dar si memorabilele episoade
,La cirese” sau ,,.Smantanitul oalelor”.

Pentru Dinu Paturica, in Ciocoii vechi si noi, hrana reprezintd o
modalitate simpla si sigurd de coruptie. Ascensiunea sociald este limpede
oglinditain transferurile din categoria obiceiurilor alimentare.

Personajele lui Caragiale se afld sub emblema mancdrii si a
bauturii.Liviu Papadima sesizeazd cd personajele caragialiene nu mananca,
ci, mai degrabd, consumd alimente. Incultura gastronomica este evidenta,
cu atat mai mult, cu cat este total absentd arta de a manca, se sfideazd
principiile esentiale ale bucdtdriei, se consumd cantitdti exagerate de
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mancare, pe fondul lipsei cumpatarii. Alcoolul le asigurd protagonistilor
curajul de a spune ceea ce gandesc, de a-si infrunta temerile si
neimplinirile, dd nastere halucinatiilor, ceea ce duce la aparitia speculatiilor
si genereaza conflicte. Izul enogastronomic al scrierilor caragialiene este dat
de paleta onomasticd cu evidente trimiteri la zona culinard: Zaharescu,
Branzovenescu, Farfuridi, comisul Stacan, Dusca etc.

Din ciclul operelor literare cu rezonante gastronomice trebuie
amintite si scrierile lui Sadoveanu. Atentia deosebitd acordatd de citre
personajele sale hranei (atat biologice, cat si spirituale), demonstreaza ca
aceste doud elemente, alimentul si bautura, exercita un dublu rol in viata
omului: asigurd energia fizicd necesard vietii, dar, simultan, au si functii
terapeutice, sustinand si revitalizand atat corpul, cat si spiritul.

Analiza npoastrda este centratd pe opera lui Al. O. Teodoreanu,
scriitor necanonic, care a ldsat posteritdtii o opera eterogend, care ilustreaza
maxima latineasca Non multa, sed multum (Nu mult, dar o multime de...).
Pana-i ghidusa deschide un dublu apetit, literar si enogastronomic
deopotrivd, iar spiritul sdu eclatant pdstoreste, cu bonomie, demersurile
tarzii ale ucenicilor-regizori de spectacole culinar-beletristice. Numele lui
Al O. Teodoreanu este strans legat de opera sa de debut, Hronicul
mdscariciului Vildtuc, care a fost premiatd de Academia Romand imediat
dupd aparitie. Povestirile care compun acest roman atrag cititorul prin
intampdrile si personajele hazlii, care starnesc rasulsi prin limbajul spumos,
usor licentios. Elementul comun al povestirilor il reprezintd vioiciunea
personajelor, care au drept reguld in viatd celebrul Carpe diem (trdieste
clipa). Suculenta acestor povestiri decurge insa nu doar din amdanuntele
licentioase, inspirate de nuvela renascentistd, ci, in bund parte, unei
impresionante fastuozitati bachice si unei eruditii oenologice, de natura sa
determine pe unii comentatori (Pompiliu Constantinescu) sa vorbeasca
despre , dimensiuni rabelaisiene".

Imbracat impecabil, manierat, curtenitor cu femeile, amfitrion perfect
si conviv desdvarsit, extrem de inteligent, ironic si binevoitor, Pastorel era
simpatizat de intelectualitatea vremii, care-i trecea cu vederea petrecerile
interminabile. Desele reuniuni bachice, dar si indubitabilele competente de
neintrecut enolog, au contribuit la aparitia unei porecle inedite:Pdihdirel
Teodoreanu. Hoindrind prin bodegi anoste si restaurante luxoase,
degustind, chefuind si improvizdnd, cu rdguseala-i caracteristica,
spumoase catrene, Pastorel a atras atentia puterii comuniste care, in a doua
parte a anului 1959 il urmadreste, il aresteaz si il condamna. Dupa doi ani si
jumdtate petrecuti in inchisoare primeste gratierea, fiind eliberat in aprilie
1962. Din momentul reintoarcerii in libertate, Al. O. Teodoreanu nu mai
este atat de vesel si ironic, ci-si apleaca atentia asupra bucatariei.



Volumul Vin si apd, care 1-a propulsat pe Al. O. Teodoreanu in randul
epigramistilor cu renume, a luat nastere in urma unei interndri in spital a
autorului, la Karlsbad. Fiind obligat sdinghitd medicamentele pe care le
denumea ,bauturd infama”, isi transpune pe hartie, apoi le trimite amicilor,
in tard, toate dorurile legate de bauturi si baute, de bodegi si petreceri. Nu
aceeasi modalitate de aparitie au avut-o celelalte rime ale lui Teodoreanu,
care starnesc rasul si aduc voia-bund. Patruns de inspiratie mai degraba la
intalnirile cu prietenii la carciumd si pentru a nu le ldsa sd se piardain
negura timpului, Pastorel a asternut versurile in catrene vesele pe servetele,
liste de bucate, cutii de tigdri sau dechibrituri, pe petece de ziar, urmand a
fi stranse si publicate postum.

Adevérat protagonist al acestor ,Insemniri fugare, / In catrene
lapidare.” - vinul e un lichid sfant, este trupul Domnului. Pastorel elogiaza
nepretuitele licori moldovenesti sau strdine, catrenele constituindu-se intr-o
originaldlucrare vitivinicola.

Dacad notorietatea literard a lui Teodoreanuii este datorata Hronicului
mdscariciului Vildtuc si epigramelor, reputatia sa de gastronom si oenolog
experimentat se sprijind atat pe faptul cd el stie, ca nimeni altul, sa
asezoneze festinurile cu pldcute si spirituale discutii, cat si pe cele aproape
200 de cronici culinare, apdrute in revistele vremii.Articolele, publicate in
cadrul rubricilor , Cronica gastronomica”, ,Gastronomice”, , Gastronomie”
si ,Din carnetul unui gastronom”, au fost cuprinse in volum mai tarziu,
dupa decesul scriitorului. In Romdnia gastronomicd, autorul exploateazi si
valorificd, in versuri si in prozd, abundenta cantitate de retete, glume,
epigrame si anecdote.Veritabil boem iesean, apoi bucurestean, Pastorel isi
transferd in aceste scrieri propria-i constiintd, realizdnd prin ele elogiul
vietii insesi. Manifestind un real interes pentru arta culinara, Al O.
Teodoreanu devine un renumit cunosciator al bucatdriei, aceasta
nemeiavand niciun secret pentru el.

Dupa indelungi perioade in care a meditat, s-a documentat, a cercetat
si a experimentat acest domeniu, Pdstorel Teodoreanu devine un nume cu
rezonantiin randulmaestrilor in arta viticoldsi culinard. In 1958, intr-un
inmiresmat articol cu titlul sugestiv ,Vinurile mari”, scriitorul lasa
posteritatii, in manuscris, urmatoarele:

,Din colaborarea din ce in ce mai strdnsd a pivnitei cu bucétdria s-a izvodit
gastronomia modernd. E un corolar al civilizatiei in ascensiune si un semn al
progresului. In hrubele pivnitei isi cautd bucitarul mirele pentru mincérile sale
alese si in cratitele din bucédtdrie isi cautd, la rindu-i, pivnicerul mireasa
vinurilor sale de soi. Nepotrivirea de caracter e caz de divort. Fiecare mincare
catd sa-si gdseasca vinul ei si fiecare vin mincarea lui, cu care in cele din urma
trebuie sd se insoteasca (justae nuptiae). E drept ca sint si vinuri zburdalnice,
cum e de pildd vinul de ,,Champagne”, pentru care orice mincare e bund, si
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mincdri de moravuri usoare, cum sint brinzeturile, care nu resping nici un fel
de vin. Aceste exceptii nu fac decit sa confirme regula.”

Atat pasiunea sa pentru gastronomie si vinuri, cat si spumoasele catrene pe
care le compunea in cinstea lor in cadrul reuniunilor bachice, ii asigura
scriitorului un renume de legendd, al cdrui ecou nu se pierde in timp, ci,
dimpotriva, rasund tot mai puternic.

»,Spovedanie

Céntat-am vinul si-1 baui pre el,
Si-asa, precum din flori slavitul soare,
Cules-am toatd roua din pahare,
Voios ca cel din urma menestrel.

Am pastorit in viatd vinuri rare

(De- aceea imi si zice Pastorel)

Si de la Grasa pin' la Ottonel

Le-am pretuit, pe rand, pe fiecare.”[2]

~PREDOSLOVIE

Cerca-mad-voi in cronica pe care
M-am invoit s-o scriu saptamanal
Pe langa sfatul profesional

Sa pun ceva piper si-un pic de sare.

Nu este cronicar, ci papagal
Cel ce repetd cu nerusinare
Prozaice retete culinare

Asa cum le-a gdsit in manual.

Si de infdtisez ca predoslov
Spre-a obirsi sonetul de istov
In endecasilab natura moarta.

Nu-i loc pentru estet si fie trist,
Ci4ci si bucatdria e o art,
Atunci cadnd bucatarul e artist.”[3]

In creatia lui Péstorel, literatura si gastronomia se completeazisi se
construiesc reciproc, banalele retete culinare devenind, uneori, adevérate
compozitii literare in prozd, punctate pe alocuri de sampaniante epigrame,
iar povestirile devin un pretext potrivit pentru calitative dezbateri
enogastronomice. Cronicarul considerd, asemenea lui Brillat-Savarin, ca
bucdtdria e o stiintd si o artd. Preamadrirea bucatdriei romanesti se
intrezdreste din retetele unor produse traditionale, insd Teodoreanu



cunoaste in profunzime si secretele bucatdriei universale. Propune meniuri
pentru diverse ocazii; isi familiarizeaza cititorii cu specialitati vanatoresti;
ca experimentat cofetar si chiar patiser, pune la dispozitia cititorilor
interesati retete variate, iar novicilor in arta bucdtdriei le impartdseste
diverse modalitdti de preparare si servire a unor simple, dar gustoase
mancaruri.

Renumit enolog si sommelier, Pastorel Teodoreanu nu se sfieste sa
glorifice vinul, dar si regiunile viticole romanesti. Stilat, discuta probleme
de etichetd: tinutd, relatia patron-client, calitatea si eleganta servirii.
Aristocrat al gastronomiei si al enologiei si in egald mdsurd cu un spirit
nobil, rafinat, Pastorel si-a construit reputatia unui personaj notoriu de
legenda in randurile boemei vremii, care a ridicat Cotnarul la rangul de
,soare potabil” sau ,Rege-Soare” al vinurilor. In conceptia sa, vinul, caruia
cu patos ii inchind catrene si epitalamuri in spumoase jocuri de cuvinte,
este proba bunului-gust oenologic, intrucat, zice el, ,Numai omului
subtire/ 1i place «Grasa» de Cotnar.”

Uneori cu umor, alteori cu ironie, dar de fiecare dati cu o mare
putere de seductie a cuvantului, Teodoreanu laudd toate podgoriile
renumite atat din Romania, cat si din strainatate:

,Ce-ar fi pamintul fard soare
Si bucétarul fara har,
Literatura, far3 sare,
Moldova, fara de Cotnar?”
Sau:
S vita are toane muieresti
De la harac si pand la pahar:
Cind se iveste «Grasa» de Cotnar,
Paleste «Galbena» de Odobesti.”
Sau:
»~Dragi podgoreni, luati aminte
Cind pregatiti un ros«Bordeaux»
Ca taina e in trei cuvinte,
Deci: «Cabernet, Malbec, Merlot.»”

Rafinamentul culinar si umorul lui Pastorel Teodoreanu, in cea mai
curatdsi mai plind de culoare limbd romaneascd, au un temei comun cu
felul de a intelege rostul bucatelor si al vinului.Parafrazandu-1 pe Brillat-
Savarin, Pastorel considera cad persoanele cdrora nu le prieste mancarea sau
care se ametesc sub influenta alcoolului, nu se pricep nici la méancare, nici la
bautura. Atat la autorul mentionat anterior, cat si la Teodoreanu, masa in
sine e privitd ca un ceremonial, care le ofera ocazia lor sd observe si sa
analizeze comportamentul celor din jur.
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»,Gastronomul care nu lasa o masé cit de copioasd, dar inconjuratd de imbecili,
pentru o felie de pine si- un ceai luat in tovardsia unor oameni de spirit nu
meritd sd fie un gastronom. Gastronomia nu e ldcomie si animalitate, ci numai
un prilej de punere in valoare a spiritualitdtii. Dacd nu e asta, nu mai e
nimic.”[4]
Cartile de bucate ale lui Pastorel Teodoreanu ne infatiseaza gastronomia ca
pe o activitate practicd, realmente ridicatd la rang de artd, iar masa in sine
ca pe o sansd de a naste placute discutii spirituale intre comeseni. Nu mai
este pentru nimeni un secret cd romanul se simte cel mai bine in fata
meselor incdrcate cu bunatdti si nu rateazd nicio ocazie de a-si invita
apropiatii sdinchine un pahar de vin bun si de a se infrupta, cu placere, din
tot felul de bucate apetisante. La Teodoreanu, majoritatea scrierilor
graviteazd in jurul mancarii si al bauturii. In acest peisaj plin de arome si
culori, totul pare mai viu, mai frumos, mai optimist. Problemele cotidiene
par sd nu poatd strapunge valul de liniste interioardasi de bunddispozitie
provocate de bucuria prietenilor veniti la masa.

Volumul Gastronomice a vazut lumina tiparului dupa plecarea lui
Teodoreanu la cele vesnice, fiind una dintre acele carti pe care le deschizi cu
scopul de a le rdsfoi si termini prin a le citi pe nerdsuflate. De ce? Pentru ca
autorul, fiind un mare cunoscator al bucatdriei romanesti si universale,
surprinde cu exactitatea recomandadrilor tehnice si cu atentia deosebitd
pentru ansamblul de ingrediente ale fiecdrui preparat. Spre deosebire de
zecile de cdrti de bucate, cartile lui Pastorel Teodoreanu atrag in special
prin savoarea cuvintelor atent alese si prin aburii umorului care emana prin
copertele sale. Scrierile sale deja lasdin urma clasicele retete, facand, mai
degraba, subiectul unei ,bucatarii literare”:

»Reteta

Iei un hulub decapitat

Ales din cei mai grasi, fireste.
Scoti penele. Cindtuieste,
Apoi sdreaza delicat.

Si nu uita un amanunt:

Taind, spre-a-l inveli, o fina
Felie alba de slanina

Sa-i pui in cossi-un pic de unt.

Pe urma, c-un cutit ce taie,
Ciopleste cu indemanare
Vreo opt sau noud betisoare
Si le aseazain tigaie.

Hulubul cel cu unt umplut



Pe-acest grdtar improvizat
Intr-un cuptor va fi lasat
La foc domol si sustinut.

Si, ca sd-i tragi din plin folosul,
Cand slaninuta s-a prajit,

Il scoti afar negresit

Fara sa uiti sd-i torni si sosul.

Cu un vin rosin paharel
Friptura e o delectare.

Deci, iti ureaza poftd mare,
Al dumitale, PASTOREL”[5]

Teodoreanu nu se multumeste cu simplul fapt de a culege sau de a
inventa retete culinare si de a le ordona intr-o carte de bucate. La el,
bucdtdria e o artd, o poveste, iar ingredientele devin personaje care isi dau
vesele mana intr-o delicioasd hord a gusturilor si a aromelor. Retetele sale
,vorbesc”, pdstrand nealterat gustul natural al ingredientelor proaspete.
Arta si amprenta personald ale lui Pastorel Teodoreanu constau in
descoperirea, valorificarea si promovarea elementelor naturale, combinate
intr-o manierda proprie si profesionistd. Fiecare retetd, autorul o
incadreazdintr-o narare a unor evenimente, situatii sau imprejurdri, care ne
creeazd noud o imagine cat mai clard a atmosferei. Totodatd, autorul scoate
in evidentd, intr-un mod personal, inimitabil, trdsdturile caracteristice ale
ingredientelor. Practic, prin intermediul retetelor sale, Teodoreanupoarta
un dialog cu cititorul:

»lepurele tare-i bun si tare-i indigest. Cu toate acestea, stomacurile tinere si
perfect sdnatoase il suportd usor. Dar chiar cand il propui acestor organisme
privilegiate, trebuie sastii alege iepurele pe care ai de gind sa-1 prepari, cdci nu
toti iepurii sunt la fel.Sapiditatea carnii acestui rozator variaza dupd regiuni,
virsta si sex. Carnea iepuroaicei, de pildd, isi padstreaza mai bine fragezimea la
maturitate (femeia!), decit aceea a masculului care in al doilea an devine
coriace. De bund seamd, cd asta, in primul rind, a determinat vindtorii si
bucatarii sd dea iepurelui, dupd virstd, denumiri diverse.”[6]

Fiind un artist al cuvintelor, Pastorel Teodoreanu stie, ca nimeni altul, sa le
imbine intr-un mod original, care starneste buna dispozitie. Iatd cateva
exemple, “din carnetul unui gastronom”:

»Pruna este un pas spre tuica.

Oamenii care citesc in timpul mesei nu digera ceea ce citesc si nu pricep ceea
ce mananca.

Placerile toamnei sunt: mustul, mititeii si mititelele.
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Putini amfitrioni si bucatari stiu ca spiritul innobileazd mincérile si cd prostia le
degradeaza.

Un vin prea parfumat e ca un vezeteu care vine de la coafor.

Alcoolismul s-a rdspindit in asa mdsurd, incit a nu bea e aproape o calitate
intelectuala.

Daca cineva iti spune cd retetele mele culinare sint eronate, sdstii ca e un
ignorant in ale gurii. Dac4iti spune cd nu ma pricep la vinuri si alcooluri, nu te
indoi cd e un invidios. Dar dacditi spune ca nu stiu sd scriu, fii sigur cd e un
imbecil.”[7] Al. O. Teodoreanu, Gastronomice, Bucuresti, Editura

pentru turism, 1973, p. 12.

O carte de retete culinare, care este alcdtuitdintr-un mod inteligent,
reprezintd o oportunitate de cunoastere a civilizatiei si a mentalitatii unui
popor, o modalitate de a-i intelege existenta. O méancare traditionald, un
festin sau o masd obisnuitd au puterea de a oferi cunoscatorilor informatii
importante despre viata si istoria unui popor, este de parere criticul George
Muntean, cel care semneazd postfata volumului ,Gastronomice”. De
asemenea, isi incheie interventia astfel:

,latd, dar cum, meditind fie si in treacat la citeva dintre semnificatiile
gastronomiei romanesti, deducem un tablou general al insdsi existentei noastre
de oameni primitori si cuviinciosi, atenti la cele ale trupului, dar nu robiti lor,
inventivi cu méasurdsi mereu apropiati de leaganul nostru natural.

Acest liant omenesc care este gastronomia capitol semnificativ al interferentelor
dintre culturdsi civilizatie si test etic si estetic deloc neglijabil, se releva ca un
aliat al omului si un slujitor credincios al sdu cind e abordatdin cunostintd de
cauza.

E ceea ce a incercat si a reusit sd facd Pastorel in aceastd carte. Omul acesta, pe
care nu-l speria nimic mai rdu decit vulgaritatea gustului, si-a luat ingaduinta
de a ne trece cu pldcere prin bucatdrii, cimari si piete, facind discret cu ochiul
in dreapta si-n stinga, povestind slobod tot felul de patanii ale lui si ale altora,
ale feluritelor produse pina a ajunge, unele pe mas4, altii in jurul ei. E in aceste
pagini «tehnice» o jubilatie cuceritoare in fata vietii, o moliciune a expresiei si o
veselie cel mai adesea molipsitoare. Faima lui de mare cunoscator al mincarii si
bauturii, la care ldsa sa se creadd catine chiar mai mult decit la cea de scriitor,
este astfel deplin consolidata. Dupd cum, cine-i va merge pe urme cu acest
incintdtor indreptar sub ochi, va incerca nu numai senzatii si delicii
gastronomice neasteptate, ci si bucuria descoperirii unei fete a lumii, pe care s-
ar putea sd n-o fi vazut decit intermitent pind acum.”[8]

NOTE:

[1]. Izabella Krizsanovszki, Tezd de doctorat Fascinatia enogastronomicdin literatura
romand, Baia Mare, 2009.
[2]. Al. O.Teodoreanu, ,Spovedanie”, in Caiet. Versuri, 1938.



[3]. ALO. Teodoreanu, Gastronomice, Bucuresti, Editura pentru turism,1973, pag.5.

[4]. Al. O. Teodoreanu, ,, Din carnetul unui gastronom”, in Inter pocula, Cluj,
Editura Dacia, 1973, p. 222.

[5]. ALO. Teodoreanu, Gastronomice, Bucuresti, Editura pentru turism, 1973,
pag.175-176.

[6]. Al. O. Teodoreanu, Gastronomice, Bucuresti, Editura pentru turism, 1973, p. 12.

[7]. Al. O. Teodoreanu, Inter pocula, Cluj, Editura Dacia, 1973, p.225-227.

[8]. George Muntean, in ,Postfatd”, Gastronomice, Bucuresti, Editura pentru turism,
1973, p 201-202.
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